
 
Heeft u een voedselallergie of -intolerantie, stel ons op de hoogte! 	

BITES 
Ceviche van coquilles met Gohan Desuyo, olijfolie en limoensap  1/1 16,50 

Pata Negra ham (Paleta Bellota Carrasco) 50 gram    1/1 15,95 

Secreto 07 dry aged runderham (Rubia Gallega) 50 gram   1/1 17,95 

Gyoza van kip en groenten (6 stuks) met dumpling saus & sambal  1/1 12,95 
 

VOORGERECHTEN  
Rouleau van gepekelde Noorse zalm met rode biet, 
mierikswortel, bloedsinaasappel-Sakura crème en kervel olie   1/2 11,00 1/1 16,95  

Yukhoe (Koreaanse steak tartaar),  
met sushirijst, daikon en sorbetijs van Kimchi     1/2 11,00 1/1 16,95 

Crème brûlée van kreeft met gemarineerde sashimi tonijn, 
radijs soorten, cornbread en wortel miso        1/2 16,25 1/1 27,50 

Marbré van eendenlever, appel en Dolce Zero, 
brioche, calvados en gesuikerde hazelnoot       1/2 17,50 1/1 29,95  

Oesters “Huitres Creuses d’ Zeelande” (6 stuks)     1/2 16,95 1/1 33,00 
2 stuks nature met apart geserveerde citroen en rode wijnazijn met sjalot 
2 stuks met schuim van gember, zoetzuur gemarineerde komkommer en granité van gin & tonic © 2015 

2 stuks à la carbonara VINEUM © 2024 
 

TUSSENGERECHTEN 
Tagliatelle met verse truffel, room, rucola cress & Parmezaanse kaas Ó 2014 1/2 11,00 1/1 16,95 2/1 25,95   

 

Hollandse asperges, gerookte paling* & 62 graden eidooier,  
aardappel schuim, Sambai en peterselie olie     1/2 12,50 1/1 19,95 2/1 35,00 
* ook mogelijk met lamsham in plaats van gerookte paling   
 

Kalfszwezerik crepinette met schorseneer,  
salie, pancetta, gel van Sherry azijn & salie boter     1/2 16,25 1/1 27,50  2/1 42,50 
 
 

HOOFDGERECHTEN 
VIS 
Gebakken roodbaars filet met inktvis, 
doperwt-munt crème, gnocchi en beurre blanc met yoghurt & munt    1/2 16,50 1/1 27,95 
 

Gepocheerde tongschar charrol, 
bloemkool, bundelzwam, parelgort en Mornay-saus      1/2 25,00 1/1 45,00 
           
 

VLEES 

Magret de canard met millefeuille van aardappel,  
knolselderij-Roquefort crème, peer en saus van groene peper   1/2 16,50 1/1 27,95  
(supplement: gebakken eendenlever à € 10,-) 

Tournedos Rossini  
(ossenhaas met eendenlever, verse truffel, crouton en Madeira)  1/2 26,25 1/1 47,50 
 

BIJGERECHTEN 
Verse huisgemaakte frites met mayonaise      5,- 

 
 



 
Heeft u een voedselallergie of -intolerantie, stel ons op de hoogte! 	

MENU VINEUM 
Lunchmenu 2-Gangen € 39,95  

(voorgerecht-hoofdgerecht) 
Lunchmenu 3-Gangen € 47,50| Michelin Bib Gourmand menu € 47,50 
Deze gerechten maken deel uit van ons Michelin Bib Gourmand menu, bestaande uit  

3-Gangen (voorgerecht-hoofdgerecht-nagerecht samen voor € 47,50 p.p.) 
 
 

Menu 4-Gangen € 59,95 
Rouleau van gepekelde Noorse zalm met rode biet, 
mierikswortel, bloedsinaasappel-Sakura crème en kervel olie 
*** 

Tagliatelle met verse truffel, room, rucola cress en Parmezaanse kaas © 2014 
*** 
Magret de canard met millefeuille aardappel,  
knolselderij, Roquefort, peer en saus van groene peper 
(supplement: gebakken eendenlever à € 10,-) 
*** 
Charlotte taart met rabarber compote,  
Hollandse aardbei, aardbei yoghurtijs en hibiscussiroop  
of 
Diverse Europese kazen met garnituur 
 
 

Menu 5-Gangen € 75,00 
Rouleau van gepekelde Noorse zalm met rode biet, 

mierikswortel, bloedsinaasappel-Sakura crème en kervel olie  
*** 

Hollandse asperges, gerookte paling* & 62 graden eidooier,  
aardappel schuim en peterselie olie 

* ook mogelijk met lamsham in plaats van gerookte paling   
*** 

Tagliatelle met verse truffel, room, rucola cress en Parmezaanse kaas © 2014  
*** 

Magret de canard met millefeuille aardappel,  
knolselderij, Roquefort, peer en saus van groene peper 

(supplement: gebakken eendenlever à € 10,-) 
*** 

Charlotte taart met rabarber compote,  
Hollandse aardbei, aardbei yoghurtijs en hibiscussiroop 

of  
Diverse Europese kazen met garnituur 

 
 

Menu 6-Gangen € 89,95 | Menu 7-Gangen € 105,- | Menu 8-Gangen € 119,95 
Chef’s favourites of the season 
 

WIJN VINEUM 
Kies in overleg met ons uit onze schitterende wijnkaart, of laat u verrassen door een (of 

meer) van de onderstaande opties… 
Wijnarrangement 9,- (per glas) | Wijnarrangement 5,-  (1/2 glas) 

Prestige Wijnarrangement 12,50 (per glas) | Prestige Wijnarrangement 7,50 (1/2 glas) 

David’s favorieten 15,- (per glas) | David’s favorieten 9,- (1/2 glas) 

Coravin wijnarrangement maatwerk 
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DESSERTS 

Diverse Europese kazen met garnituur      1/2 11,00 1/1 16,95 
Glas 2021 Equipo Navazos Pedro Ximénez ‘Casa del Inca’, Jerez, España   1/2 5,00 1/1 8,90 
Glas N.V. Henri Giraud Ratafia Champenois ‘Solera 90-16’, Champagne, France  1/2 9,00 1/1 15,00 
5 glazen bij de 5 kazen Ó 2014       1/2 12,00 1/1 19,95 
Glas M.V. Joliette (Clos Joliette) Petit Manseng, Jurançon, France   1/2 17,50 1/1 32,50  
 
Diverse soorten huisgemaakt ijs (per quenelle)     3,00  
 
Charlotte taart met rabarber compote,  
Hollandse aardbei, aardbei yoghurtijs en hibiscussiroop    11,00 
Glas Domaine Dubreuil Bugey-Cerdon ‘Cuvée Meryen’, Savoie, France   1/2 5,00 1/1 8,90 
Glas 2023 Schätzel Riesling Kabinett, Rheinhessen, Deutschland   1/2 7,50 1/1 12,00 
 
Chocolade X sinaasappel       13,00 
Glas N.V. Pierre Gaillard Banyuls ‘Robert Pages’, Rhône, France    1/2 7,50 1/1 12,00 
Glas 2008 T. Bussola Recioto della Valpolicella Classico ‘T.B.’, Veneto, Italia  1/2 9,00 1/1 15,00 
 
Omelette Sibérienne met whiskey, Tonka boon & room    15,75 
Glas Sinols Garnatxa ‘Solera’, Emporda, España     1/2 5,00 1/1 8,90 
Glas Curatolo Arini Marsala Riserva Superiore 10 Years Old, Marsala, Italia  1/2 7,50 1/1 12,00 
Glas Curatolo Arini Marsala Riserva Superiore 20 Years Old, Marsala, Italia  1/2 9,00 1/1 15,00 
 

 
 
 
 

 
 


